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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES - Caracteristicas Técnicas

SOUS-CHEF SOUS-CHEF SOUS-CHEF SOUS-CHEF SOUS-CHEF SOUS-CHEF
2PX 2NX 3PX 3NX 4PX 4NX
Température - Temperatura -2°C+8°C -18°C-22°C -2°C+8°C -18°C-22°C -2°C+8°C -18°C-22°C
Gaz réfrigérant - Gas refrigerante R290 R290 R290 R290 R290 R290
Classe climatique - Clase climatica 4 (30°C-55%UR) 4 (30°C-55%UR) 4(30°C-55%UR) 4 (30°C-55%UR) 4(30°C-55%UR) 4 (30°C-55%UR)
Dimensions (Lx p x ) 1350 x 700 x 950 mm 1800 700 x 950 mm 2250 x 700 x 950 mm
Dimensiones (a x f x h)
Poids net - Peso neto 102 102 126 126 153 153
Poids brut - Peso bruto 127 142 158 180 196 210
Volume brut - Volumen bruto 2601 260 L 4001 4001 570 1 570 1
Puissance - Potencia 350 W 700 W 350 W 820W 330W 920 W
Consommation - Consumo 2,5 kWh/24h 6,1kWh/24h 2,9 kWh/24h 7,3 kWh/24h 3,8 kWh/24h 7,7 kWh/24h
Dimensions de temballage (L x px h) 1390 x 740 x 970 mm 1840 x 740 x 970 mm 2290 x 740 x 970 mm
Dimensiones embalaje (a x fx h)
Données de transport - Datos de transporte
(20 ft - 40 ft - 40 hc - 13,60 mi) 24/50/50/53 18/38/38/40 16/32/32/34
Etageres - Fstantes 4 extractibles / extraibles 6 extractibles / extraibles 8 extractibles / extraibles
I — Classe énergétique - Clase energética 2 D 2 C g D
v Grilles amovibles GN 1/1: v Respect de I’environnement : Gaz R290 v Etagére comprise (100 mm
g
4 (N°2 pour chaque gateau) Respeto del medio ambiente: Gas R290 Estante incluido (100 mm)
Rejillas extraibles GN 1/1:
4 (N°2 para cada tarta)
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SOUS-CHEF 2 SOUS-CHEF 3 SOUS-CHEF 4

PLUS DE DETAILS - Més Detalles
N

s o U s - c H E I GASTRONORM 1/1 GN Testé a 38°C
Testado a 38°C

Meuble en téle d’acier inox AISI 304

Tables réfrigérateurs et congélateu rs Mueble en chapa de acero inox AISI 304 Réfrigération ventilée §§
. L, TEMPERATURE RANGE Enfriamiento ventilado §§
Mesas refrigeradas y de congelacion o o Cuve en téle d’acier inox AISI 304 ”
'2 2 +8 C Cuba en chapa de acero inox AISI 304
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